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CLEAN AND READY
2022

To remain compliant with WHO and
CDC guidance, Diversey provides the
necessary hygiene audits that
maintain the highest levels of cleaning
and disinfection to keep employees
and guests safe.
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Escudo - Su “Sello de Higiene”

Desarrollado y auditado por expertos de Diversey® y Diversey Consulting™

El nuevo Escudo Diversey le permite reconstruir la confianza de su pablico hacia su marca y estdndares de
limpieza. Los empleados también pueden estar seguros de que estdn trabajando en instalaciones y operaciones
higiénicamente seguras. El Escudo comunica eficazmente que los expertos de Diversey supervisan los protocolos
de limpieza y desinfeccién mejoradas, basados en las recomendaciones de la OMS y los CDC.



Ventajas del Escudo Diversey

v Minimiza el impacto de la crisis COVID-19 en su negocio

v Hace visible su compromiso con el cliente respecto a
la seguridad de sus instalaciones para comprar, comer y

dormir

v Demuestra el cumplimiento a sus autoridades locales

empleados
v Protege su marca

v Brinda mayor seguridad y confianza con desinfectantes
para el cuidado de la salud aprobados

v Garantiza un entorno de trabajo seguro para sus
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COVID-19 SAFETY
PROGRAM

FOOD SAFETY
PROGRAM
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Auditoria de Limpieza y Desinfeccion
Mejoradas

e Soluciones Diversey completas de
limpieza y COVID -19, impulsadas por
la tecnologia Oxivir, lider en el mercado
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e Protocolos de limpieza y desinfeccién
mejoradas (método, frecuencia,

tiempo de contacto, tasa de dilucion,
puntos de alto contacto)

 Suficiente material de apoyo en el
lugar (graficos de pared, tarjetas de
instrucciones, tarjetas de métodos)

e El personal estd capacitado en
limpieza mejorada e higiene personal
(Diversey puede apoyar con su
Academia de Higiene)

Verificacion por parte de un equipo de
ventas, servicio o distribuidor capacitado

e Un minimo de dos autorias por afio
con una puntuacién minima de 90%
incluyendo la finalizacién de un plan
de accién correctiva

e El Escudo tiene vigencia anual y puede
utilizarse como pegatina o digitalizado

2022

Auditoria del programa de seguridad
COVID-19

e Gama de limpieza y desinfeccién
instalada (independientemente de la
marca del producto)

e Abarca higiene de manos y personal,
distanciamiento social, ventilacion,
servicio sin contacto, salud del
personal, EPP, capacitacion y material
de comunicacién al personal y clientes

e Diversey Consulting puede auditar
el propio programa de soporte de
operaciones de la empresa o crear un
protocolo COVID-19 y una lista de
verificacién personalizados

Verificacion por expertos de Diversey
Consulting

e Un minimo de una autoria por afio
con una puntuacién minima de 95%
incluyendo la finalizacién de un plan
de accién correctiva

e ElEscudo tiene vigencia anual y puede
utilizarse como pegatina o digitalizado

Consulting™

Auditoria del sistema de gestion de
seguridad alimentaria

e Cumplimiento de todas las pautas de
seguridad alimentaria requeridas en
las d@reas de produccion y servicio de
alimentos

e Alineacion con los procedimientos
HACCP vy la legislacion local

e Diversey Consulting puede auditar
el propio Sistema de Gestion de la
Seguridad Alimentaria de la compania
o crear un SGSA personalizado

Verificacion por expertos de Diversey
Consulting

e Pas6 dos auditorias de Seguridad
Alimentaria con puntaje verde,
incluyendo la finalizacién de un plan
de accién correctiva

e El Escudo tiene vigencia anual y puede
utilizarse como pegatina o digitalizado
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Aprende mas

www.diversey.com

https://hub.diversey.com/es/diversey_programa_shield_latam
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