FLEGANCE

~ covip.gg s
PROGRAM "
2022

protocols by

<

\—

<
|

CLEAN AND READY
2022

To remain compliant with WHO and
CDC guidance, Diversey provides the
necessary hygiene audits that
maintain the highest levels of cleaning
and disinfection to keep employees
and guests safe.
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Shield - Seu Selo de Higiene em
Servico de Alimentacao e Hospitalidade

. . . ® . . . . ™
Desenvolvido e verificado pela Diversey e por especialistas Diversey Consulting

O novo Diversey Shield permite que vocé reconstrua a confianga de seus clientes em rela¢@o @ sua marca e seus
padrdes de limpeza. Os funciondrios também podem ter certeza de que estdo trabalhando em operacdes e
instalacdes higienicamente seguras.

O Shield comunica efetivamente que os protocolos aprimorados de limpeza e desinfec¢do baseados nas orien-
tacdes da OMS e do CDC sdo monitorados por especialistas da Diversey.



Vantagens do Diversey Shield

v Minimizar o impacto da crise de COVID-19 em seus

negocios

v Firmar um compromisso visivel com seus clientes de que
suas instalacdes sdo seguras para fazer compras, comer

e dormir

v Oferecer garantia e confianga extra com desinfetantes

aprovados para o cuidado da satde

colaboradores

v/ Garantir um ambiente de trabalho seguro para seus

v Proteger sua marca

v Demonstrar conformidade com as autoridades locais
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Auditoria aprimorada de limpeza e
desinfeccdo

e Limpeza completa Diversey e
solugoes em vigor contra COVID-19,
alimentadas pela tecnologia de
desinfeccdo lider de mercado AHP®

(AHP °
°

e Protocolos de limpeza e desinfeccto
aprimorados (método, frequéncia),
tempo de contato, taxa de diluicdo,
pontos de contato elevados)

e Materiais de apoio adequados no
local (gréficos de parede, cartdes de
instrucoes, cartdes de métodos)

e Aequipe é treinada para melhorar a
limpeza e higiene pessoal (Diversey
pode apoiar com sua Academia de
Higiene)

Verificacdo por vendas treinadas, equipe
de servico ou distribuidor

e Minimo de duas auditorias / ano com
pontuagdo minima de 90%, incluindo
a conclusdo de um plano de agto
corretiva

e O Shield tem um selo anual e pode
ser usado como um adesivo ou
digitalmente

Auditoria do programa de seguranca
CoVID-19

e Alcance de limpeza e desinfeccdo
no local (independente da marca do
produto)

e Cobre tudo, desde higiene manual
e pessodl, distanciamento social,
ventilacdo, servico sem contato, sadde
dos colaboradores, EPI, treinamento
de equipe e material de comunicacéo
com os colaboradores e clientes

¢ A Diversey Consulting pode auditar o
programa de suporte operacional da
prépria empresa ou criar um protocolo
COVID-19 personalizado e uma lista
de verificacdo

Verificacdo por especialistas da Diversey
Consulting

e Minimo de uma auditoria / ano com
pontuagdo minima de 95%, incluindo
a conclusdo de um plano de agto
corretiva

¢ O Shield tem um selo anual e pode
ser usado como um adesivo ou
digitalmente

@ ‘ Consulting™

Auditoria do sistema de gestdo da
seguranca de alimentos

e Cumprimento de todas as diretrizes
de seguranca alimentar exigidas
nas areas de producdo e servico de
alimentos

e Alinhamento com os procedimentos
HACCP e a legislagéo local

¢ O Sistema de Gestdo de Seguranca de
Alimentos da prépria empresa pode
ser auditado ou a Diversey Consulting
pode criar um FSMS personalizado

Verificacdo por especialistas da Diversey
Consulting

e Duas auditorias aprovadas de
Seguranca de Alimentos com
pontuagdo verde, incluindo a
conclus@o de um plano de acdo
corretiva

¢ O Shield tem um selo anual e pode
ser usado como um adesivo ou
digitalmente

Saiba mais:

www.diversey.com

https://hub.diversey.com/pt-br/diversey_programa_shield_latam
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